Ktihlunterbauten



Kitihlunterbauten

Perfekte Klhlung, maximales Lagervolumen, ergonomische Handha-
bung und einfache Reinigung — das ist das erprobte Fundament unserer
erfolgreichen Kuhlunterbauten. Darauf aufbauend entwickeln wir bei
Bedarf individuelle, praxisorientierte Sonderlésungen, um den Nutzen
und die Effizienz der Gerate in Inrem Arbeitsalltag zu maximieren.




Erfrischend funktionell

Im taglichen Betrieb Uberzeugen unsere Kuhlun-
terbauten vor allem mit groBem Lagervolumen,
perfekter Funktionalitat, einfachem Handling und
Robustheit. Die Mdglichkeit der einfachen wie
Iickenlosen Reinigung ist ein weiterer Pluspunkt.

Zudem koénnen Sie TUr- und Ladenelemente bei
der Planung individuell anordnen, diese mit un-
terschiedlichen Temperaturzonen ausstatten und
Saladetten, Belegestationen und TiefkUhltische
fur optimale Arbeitsablaufe einplanen.

Fur den Einsatz im Frontcooking Bereich 1&sst
sich das Design mit Pulverbeschichtung und
Glaselementen veredeln.

Highlights

{* 4 Breiten (1-4 Tlren) und 7 Hohen, mit oder
ohne Abdeckung

£* StellfiBe und Sockel in beliebiger Hohe
£+ Schubladen in 3 verschiedenen GréBen

¥ Turen, Laden sowie 180°-Scharniere und
Vollausziige auf intensive Dauerbelastung
ausgelegt

£* blndige Fronten fur schéne Optik und
verletzungsfreies Arbeiten

{* steckerfertig oder fur externen Kélteanschluss

£r unterschiedliche Temperaturen bei einzelnen
Laden- und Turelementen moglich

£r auf Wunsch umweltfreundliche Kaltemittel
wie Propan oder CO,

£+ hochwertiger CNS mit Microlon-Schliff fur per-
fekte Hygiene - Verarbeitung unterschiedlicher
Strukturbleche moglich

L+ gerundete Bodenwanne und verblendete
Leitungen erleichtern IUickenlose Reinigung



Langlebigkeit und nachhaltige Technik

Kuhlunterbauten von IDEAL-AKE werden fUr ihre extrem hohe Verarbeitungsqualitat und Zuverlassigkeit weltweit
geschatzt. Viele Details wie Turen, Laden und Scharniere werden speziell fir Hochfrequenzzeiten ausgelegt

und halten intensiver Dauerbelastung Stand. In der Kéltetechnik setzen wir auf moderne energieeffiziente Systeme
mit geringen laufenden Kosten, um unsere Kunden bestmaoglich zu unterstitzen.

Klhlunterbau mit Saladetten und Belegestationen Fugenfreie Griffleisten dank verschweiBter Kanten -
das erhoht Sicherheit und Hygiene gleichermalBen.

Alle Ladenelemente lassen sich mit unterschiedlichen Kombination mit Speiseeis moglich
Temperaturzonen ausstatten.

Oberflachen sind aus hochwertigem Chromnickelstahl TUr- und Ladenelemente lassen sich bei der Planung
mit Microlon-Schliff oder mit Pulverbeschichtung (alle individuell anordnen.
RAL-Farben maoglich) lieferbar.
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